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Tarta ze szparagami

Ciasto:

2 szklanki maki
kostka zimnego masta
z6ttko

2 tyzki czystej vodki
szczypta soli (duza)

Farsz:

e tyzka masta

» peczek szparagow

e szklanka $Smietanki 18%

* 3jaja

e duza szczypta startej gatki muszkatotowej
e pét szklanki startego sera gruyere

e sOl i pieprz

przygotowanie:

Piekarnik do 180 stopni, make przesia¢ i dodac sél i masto. Palcami rozetrze¢ masto z maka do
konsystencji mokrego piasku. Doda¢ zéttko i vodke, zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie i wlozy¢ do
lodéwki na 30 min. Szparagi oczyscic¢ i blanszuj 4 min we wrzatku. Wytowi¢, wla¢ na patelnie z
mastem i smazy¢ 5 min mieszajac. Ciasto rozwatkowac i wytozy¢ forme do tarty i naktuc. Piec 20 min.
Mieszac¢ Smietane z jajami i startym serem i doprawi¢. Na podpieczonym spodzie roztozy¢ szparagi,
zala¢ masg jajeczng. Piec 30 min do zarumienienia.
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